
DESCRIZIONE
Marchio GRANBUONO
Descrizione Formaggio duro, a base di latte vaccino crudo, a pasta cotta 

e a lenta maturazione.
Ingredienti LATTE vaccino, sale e caglio
Allergeni LATTE. Non sono presenti altri allergeni come ingrediente 

e/o derivanti da contaminazione crociata
Origine del latte Italia (Piemonte)
Caratteristiche salienti SENZA LISOZIMA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto Formaggio Grattugiato
Odore Tipico del prodotto
Sapore Fine e dolcissimo
Colore Bianco
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E NUTRIZIONALI
Energia 1894 kj/458 kcal
Grassi 38,0 g
di cui acidi grassi saturi 26,0 g
Carboidrati 0,7 g
di cui zuccheri 0,0 g
Proteine 28,0 g
Sale 2,0 g
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Listeria monocytogenes Non rilevabile in 25g
Salmonella Non rilevabile in 25g
CONFEZIONAMENTO UNITA' DI VENDITA PER IL CONSUMATORE
GTIN-13 (EAN 13) 8022703001407
Descrizione UV Consumatore Grattugiato e confezionato in atmosfera protettiva
Peso 1Kg ℮
Shelf life 180 giorni
Shelf life alla consegna Minimo 90 giorni
Modalità di conservazione consumatore In frigorifero 8°C max
Modalità d'uso Dopo l'apertura conservare in frigorifero nella busta 

originale chiusa e consumare entro 1 settimana
CONFEZIONAMENTO UNITA' DI VENDITA PER IL CLIENTE
GTIN-14 (EAN 128) 18022703001534
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Descrizione UV Cliente Cartone con 10 pezzi
Modalità di conservazione cliente In frigorifero 8°C max
Cod. Cartone A03119
Dimensione cartone mm 390 x 390 x 180
Aspetto del cartone Colore BIANCO con logo VALGRANA in verde
Pallettizzazione 48 cartoni (6 strati da 8 cartoni)
Dimensione Bancale 80x120cm
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